idhéa

CREATEUR DE SAUCES

Technicien(ne) Qualité
Opérationnel H/F

Le contexte

Située & 30 minutes de Strasbourg, IDHEA est une entreprise spécialisée dans la fabrication, la
production et la vente de sauces froides et épices depuis plus de 50 ans. L'entreprise est
présente sur les marchés du Food Service, industrie et GMS, en France et & I'international,
principalement en Suisse.

IDHEA se distingue par la diversité de son assortiment, la qualité de ses produits et I'innovation,
avec notamment un laboratoire R&D. Fournisseur intégré du groupe Migros, leader de la
distribution en Suisse, la société est également un acteur majeur sur le marché suisse.
IDHEA est une entreprise qui offre a la fois la flexibilité d'une PME et les perspectives d'un grand
groupe. Au sein du site de Hochfelden, vous trouverez une entreprise a taille humaine avec
une culture forte et des valeurs ancrées : Communauté, Responsabilité, Esprit Pionnier.

AU sein du service Qualité vous participez a la gestion opérationnelle du plan de contréle
qualité, sensoriel, microbiologique et physicochimique.

Les missions

4 Prélever des échantillons et exécuter des plans de contrdle définis (MP, produits,
allergénes, environnement, etc.) puis les envoyer auprés des laboratoires extérieurs ou
réaliser les analyses en interne

4 Rédliser les contrbles des emballages

4 Suivre et interpréter les résultats

4 Assurer les contréles métrologiques selon la fréquence définie

4 Apporter un conseil technique « Qualité » aux différents services

4 Mettre en place les standards qualité aux postes en production

Profil requis

4 Vous étes issus d'une formation Bac & Bac +2 Sciences des aliments
4 Vous étes reconnu(e) pour votre rigueur et voire sens de I'organisation
4 Vous étes autonome et vous avez I'esprit d’équipe

Les plus

4 Accessible avec les fransports en commun (gare de Hochfelden)
4P Prise en charge 75% de votre abonnement de transport public
4P 13eme mois

4 Panier repas

4 Avantages CSE
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Pour postuler

Vous souhaitez grandir au sein d'une entreprise en plein changement et ou les valeurs
humaines sont au centre de nos préoccupations, si cette offre vous correspond, n'attendez
plus, envoyez votre CV et lettre de motivation & I'adresse suivante : srh@idhea.fr ou au
06 61 86 00 27.
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