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idhea

CREATEUR DE SAUCES

~ “T'expert des sauces
d'aujourd’hui
et-de demain

Depuis plus de SO ans, Idhéa élabore,
fabrique et conditionne des sauces
et des épices pour les professionnels
de la restauration, pour lindustrie
agroalimentaire et pour la grande
distribution.
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idhéa

CREATEUR DE SAUCES

50 ans

de savoir-faire

Une longue histoire‘
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SAVEURS
SALCES

Motre rmarque de souces
pour la restauration
avec plus
de 60 références disponibles. Motre rmargue dépices,

de melonges depices,

de sel et de poivre dgalarment
GRANDES

padr la restauration.
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La polyvalence pour répondre aux besoins de tous les utilisateurs

Fabrication Conditionnement
= Souces amulsionnéas froides, mayonnaises, saucas ethnigues Pour taus les types de sauces, dhuiles, de marinades, de maoutordes
- Ketchup, souce barbecus ainsi que les epices

= Sauces usiatiques
- Souces saladas at vinaigrattas
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idhéa

CREATEUR DE BAUECES

Une entreprise responsable avec des engagements fnrts'

L'écoconception de nos emballages, moteur
de notre démarche environnementale
Nos objectifs 2025 sont concrets et ambitieus :

- Réduire le poids de nos emballoges de 5%

- Recounr & 50% do matiéres pramidres recycldeas

- Salectionner 0% de matiéres premiénes Bsues de matérioux renowvelobles
- Atteindre 100% demialloges recyclables

L'emploi, les hommes, le respect avant tout

- Un fort ancroge dons ke tissu économique local ovec
plus de 30 créations de postes depus 2018

- Des relations commerciales basées sur la confionce.
la responsabilité et la loyouté

- Unengagermant dans le développement de lapprentissage
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La qualité de nos produits. au centre
de toutes nos préoccupations

Depuis 2017, nous veillons & réduire, voire supprimer les odditifs
at conservateurs dons toutes nos nouvelless recettes.

Le credo de toutes nos equIpes :
100% clean lakel en 2025 !

Le bien-&tre animal, une évidence

D'ici mi-2023, toutes nos recettes seront réalisees
exclusiverrent a partir diceufs issus d'élevoge de plein air
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Un double sovoir-faire...‘

Répondre aux besoins des utilisateurs Vous apporter des solutions pour réaliser
finaux avec un assortiment complet & vos propres assorfiments avec le
marque destiné aux professionnels de la développerment de produits & fagon ou
restauration et & la grande distribution, loffre de produits & votre marque !

en France et ¢ linternational.

au service de 3 cibles...
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avec un outil industriel permettant
polyvalence et flexibilité

Des lignes outomatisées jusquéa ko palettisation :
=5 lignes de fabrication
- le conditionnement de plus de 50 types dembadlkages et formats différents

- -des technologles adaptées a la fabrication de sauces ambiantes et réfrigérées
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Jean-Sébastien Nora Jonathan Véronique Olivier Gautier

Fabrication Conditionnement Maintenance ADV Achats-appros R&D

: .. COMMUNAUTE .. RESPONSABILITE .. ESPRIT PIONNIER - _
Un collectif, de la convivialité, Un engagement, de linitiative, L'ouverfure au changement
de I'humilité, une ouverture, le respect de lenvironnement, et aux nouvelles idées,
de la confiance, de la de la fierté et de foptimisme ! o flexibilité, du courage -
reconnaissance, du respect ! e e R et de la volonté !
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